
WINES BY THE GLASS
White & Rosé
NV Famille Dumont Brut ~ Champagne $28
NV Arnaud Lambert Rosé Brut ~ Saumur $17
‘24 Favray ~ Pouilly Fumé $22
‘23 Les Héritiers du Comte Lafon ~ Mâcon $22
’24 Erica Orr Chenin Blanc ~  $15
‘24 Peyrassol Rosé ~ Côtes de Provence $18

Red
’22 Anne Sophie Dubois ~ Fleurie $16
’23 Domaine Ogereau ‘L’Enjouee’ ~ Anjou $14
’19 W.T. Vintners Syrah ~ Columbia Valley $16
’22 Château Couronneau ~ Bordeaux $17

HOUSE COCKTAILS
HONFLEUR                                                          

calvados, elderflower liqueur, crémant $18

L’APRÈS SWIM                                                   
pastis, crémant, lemon $18

SUZE SOUR                                                         
suze, egg, lemon $18

VESPER                                                        
gin, vodka, lillet blanc $18

DAIQUIRI                                                   
rum, lime $18

JEFFRY’S OLD FASHIONED                                 
bourbon, china china, cherry liqueur $18

SAZERAC                                                     
rye, vieux pontarlier absinthe, bitters $18

~

NA COLLINS                                                                   
huckleberry, lemon, soda $18

NA NEGRONI                                                         
pathfinder amaro, san bitter, orange $18

CHAMPAGNE BOTTLES
NV Chartogne Taillet ‘Saint Anne’ ~ Merfy $160
’16 Agrapart & Fils ‘Avizoise’ ~ Avize $340
NV Egly Ouriet 'Les Premices' ~ Trigny $240
NV Peirre Paillard ‘Les Parcelles’ ~ Bouzy $78 375
NV Michel Turgy ‘Réserve’ ~ Mesnil $88 375
NV R.H. Coutier Rosé ~ Ambonnay $80 375

DESSERT WINES
'22 Labranche L. P. du Vic-Bilh $12 | Bourgoin Pineau des Charentes $14 |  Jean Vesselle Ratafia de Champagne $16

BEER
Kronenburg Lager $9  |  Lowlander IPA $9

Stoup Pilsner $9  |  Dupont Cidre Bouché $26
Best Day Brewing Kölsch N/A $8

RED BOTTLES
Bordeaux
'21 Grolet ~ Côtes du Bourg $58
’11 Chante Alouette ~ St. Emillion $124
‘16 Grand Bois ~ Graves $126
'19 Chateau Bardin ~ Pessac-Leognan $166
‘21 Cantenac Brown ~ Margaux  $240
’10 Lynches Bages ~ Paulliac  $660
’15 Ducru-Beaucaillou ~ Saint-Julien $588

Burgundy & Loire Valley
’22 Diochon ~ Moulin-à-Vent $74
’23 Georges Descombes ~ Morgon $88
’22 Clusel-Roch Gamay ~ Lyonnais $62
’22 Dominique Gruhier ~ Épineuil $98
’20 Pierre Gelin ~ Fixin $150
‘20 Jacques-Frédéric Mugnier 1er ~ N.S.G. $320
‘20 René Leclerc 1er ~ Gevrey-Chambertin $280
‘23 Filliatreau ~ Saumur Champigny $66
’22 Alliet ~ Chinon $66

Rhône, Provence & Sud Ouest
'21 Labranche Laffont ~ Madiran $60
’20 Comber-La-Serre ~ Cahors $128
‘22 l'Agramante ~ Côtes du Rhône $58
’21 Matthieu Barret ~ Crozes-Hermitage $130
’20 Domaine Jamet ~ Côte-Rôtie $300
’21 Domaine Tempier ~ Bandol $150
’20 Le Vieux Donjon ~ C.D.P $220

Pacific Northwest
’23 McKinlay Pinot Noir ~ Oregon $68
’17 Eyrie Pinot Noir ~ Oregon $290

ROSÉ BOTTLES
’23 Bailly-Reverdy ~ Sancerre $88
’24 Tempier ~ Bandol $148
’24 Bagnol ~ Cassis $82

WHITE BOTTLES
’22 Jerome Bretaudeau Gabbro ~ Muscadet $88
’24 Renaissance ~ Sancerre $96
’22 Gisèle Bordenave ~ Jurançon $60
’24 Clos Venturi ~Bianco Gentile ~ Corsica $92
’22 Albert Boxler Chasselas ~ Alsace $78
’23 Weinbach Riesling ~ Alsace $90
’22 Pattes Loup ~ Chablis $132
’23 François et Julien Pinon ~ Vouvray $80


